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El Programa de rRecuperacion de alimentos organiza el calendario y capacita
previamente a todos los voluntarios. Para saber como puede participar como
voluntario, péngase en contacto con el Programa de recuperacién de alimentos.

1. PROCEDIMIENTOS DE ABASTECIMIENTO DEL FREEDGE:

* Las donaciones se recolectaran diariamente en los comercios participantes en el Programa de
recuperacion de alimentos y se llevaran directamente al Freedge.

* Los donantes comerciales o voluntarios deben etiquetar todos los articulos segun el contenido y la
fecha, utilizando las etiquetas especificas del programa.

* Registre los datos del Programa de recuperacion de alimentos mediante el cédigo QR.

2. PROCEDIMIENTOS DE CONTROL:

¢ Latemperatura debe medirse todos los dias.
o La mejor forma de medir la temperatura es apilar dos objetos envueltos
o y esperar unos minutos para obtener una lectura correcta.

?/ + Compruebe si hay alimentos en mal estado en el Freedge, eliminando los que ya no sean aptos para
2 consumo o no se ajusten a las reglas de alimentos para donacién.
N + Clasifique todos los alimentos que retird del Freedge en la estacion de desechos proporcionada por

la biblioteca, separando lo que es reciclable de lo que esta destinado al vertedero..

3. PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA:

//// e Limpie el Freedge y la despensa utilizando el limpiador y las toallas que le proporcionamos. No olvide
Tz limpiar los cajones, repisas y asas.

= e Cuando los contenedores de basura estén llenos, informe al personal de la biblioteca.
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Para todas las cuestiones relacionadas con el Dom
Freedge, contacte al equipo del Programa de Lun 'CERRA
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